
FRICKTAL | 11Donnerstag, 16. April 2026

Frische-Aktion

-36%

-20%
-20%

-20%

-20% -20% -20%

-22%
-25%

-30%

-25%-32%

-31%

-33%

-25%

-30%

-22%

(Jahrgangsänderung 
vorbehalten)

12.95

2.65

2.953.95

3.957.90

7.90

8.40

9.60

9.60
9.90

1.95
3.70

1.80

12.95 15.703.35

3.35 3.404.55

6.70

19.95

statt 9.90

statt 12.–

statt 4.95

statt 12.75

statt 10.50 statt 4.95statt 11.40

statt 14.40

statt 18.90

statt 2.90
statt 4.95

statt 3.95

statt 3.35

statt
7.90

statt
3.95

statt
18.50

statt
15.40

statt
5.40

statt
3.95

statt
4.20

statt
2.30

statt 31.20

Alle Standorte und Öffnungszeiten finden Sie unter volg.ch. Dort können Sie auch unseren wöchentlichen Aktions-Newsletter abonnieren. Versand jeden Sonntag per E-Mail.
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Folgende Wochenhits sind in kleineren Volg-Läden evtl. nicht erhältlich:

Montag, 13.4. bis 
Samstag, 18.4.26

Ab Mittwoch

Agri Natura 
Hinterschinken
geschnitten,  
2 x 180 g

Always
div. Sorten, z.B. 
ultra normal mit Flügeln, 
24 Stück

Gourmet 
Katzennassnahrung
div. Sorten, z.B. 
erlesene Streifen, 8 x 85 g

Hero Delicia
div. Sorten, z.B. 
Himbeeren, 290 g

Kambly Biscuits
div. Sorten, z.B. 
Butterfly, 2 x 100 g

Kräuter frisch
Herkunft siehe Verpackung, 
Blister, 20 g

Leisi Quick 
Blätterteig
div. Sorten, z.B. 
rund, 230 g

Ramati-Tomaten
Schweiz/Spanien/Marokko/
Belgien/Holland, per kg

Rio Mare Thon
div. Sorten, z.B. 
Insalatissime 
Messicana, 3 x 160 g Sinalco

6 x 1,5 l

Stella 
d’Argento
Primitivo di 
Manduria 
DOC, Italien, 
75 cl, 2021

Tilsiter mild
200 g

Toffifee
5 x 125 g

Trisa
div. Sorten, z.B. 
Flexible Head  
soft, Trio

Birra  
Moretti
Dose,  
12 x 50 cl

Cristallina  
Joghurt
div. Sorten, z.B. 
Himbeer,  
175 g

Bertolli Olivenöl
div. Sorten, z.B. 
extra vergine, 1 l

Incarom Original
2 x 275 g

Kambly Biscuits
div. Sorten, z.B. 
Palmiers Vanille,  
2 x 100 g

Scotch-Brite 
Schwamm
div. Sorten, z.B. 
Delicate, 3 Stück

Vitamin Well
div. Sorten, z.B. 
Antioxidant, 500 ml

Volg Getreideriegel
div. Sorten, z.B. 
Brombeere/Apfel,  
6 x 25 g

Volg Trockenfrüchte
div. Sorten, z.B. 
Mango getrocknet,  
200 g

Volg Trockenfrüchte
div. Sorten, z.B. 
Pflaumen getrocknet 
entsteint, 250 g

–.60
statt –.80

8.50
statt 12.30

Agri Natura 
Wienerli
12 x 50 g

10.50
statt 13.50

Wenn Kultur auf Kulinarik trifft
Fricktaler Bühne und Schützen Hotels Rheinfelden – eine Kombination mit Tradition

Seit dem 1. März läuft, erfreulich gut, 
der Vorverkauf für das Musical «Hello, 
Dolly!» der Fricktaler Bühne. Weil 
sich ein gemütlicher Theaterabend 
hervorragend kombinieren lässt mit  
einem themengerechten, kulinari-
schen Angebot, wartet das Hotel 
Schützen wieder mit einem passen-
den Spezialmenü auf.

RHEINFELDEN. Die regelmässigen 
Stammgäste der Fricktaler Bühne kom-
binieren ihren Aufenthalt im Zährin-
gerstädtchen liebend gerne mit einem 
Besuch im Restaurant Schützen. So hat 
denn auch die Zusammenarbeit zwi-
schen den Schützen Hotels Rheinfelden 
und der Fricktaler Bühne eine lange 
Tradition. «Sie steht für die bewusste 
Verbindung von regionaler Kultur, kuli-
narischem Anspruch und gelebter Gast-
freundschaft – und macht den Theater-
besuch zu einem besonderen Erlebnis», 
sagt Walburga Kunz, Hoteldirektorin 
der Schützen Hotels Rheinfelden. Wer 
vor dem Theaterbesuch entspannt essen  
und den Abend ohne Zeitdruck beginnen 
möchte, findet im Restaurant Schützen 
den idealen Auftakt. Ergänzend dazu bie-
tet das Hotel Schützen passende Über-
nachtungs-Möglichkeiten für alle, die den  
Musicalbesuch mit einer genussvollen 
Auszeit verbinden möchten.

Ein Spezial-Menü aus Zeitgeist, 
Atmosphäre und Emotion
Auch Küchenchef David Heisch hat sich 
ein besonderes Drei-Gänge-Menü zu 
«Hello, Dolly!» einfallen lassen. «Bei 
der Konzeption der Spezialmenüs stand 
nicht das Nacherzählen der Handlung im 

Vordergrund, sondern das Einfangen von 
Zeitgeist, Atmosphäre und Emotionen. 
Inspiriert von der Epoche des frühen 20. 
Jahrhunderts, greifen die Menüs gesell-

schaftliche und kulinarische Entwicklun-
gen jener Zeit auf und übersetzen sie in 
moderne Genussmomente», erläutert 
Walburga Kunz.

Die Hoteldirektorin kennt die Beweg-
gründe bei der Zusammenstellung der 
Menüs. Im Restaurant Schützen nähert 
sich Küchenchef David Heisch dem  

Musical mit französischer Raffinesse, 
spielerischer Eleganz und einem feinen 
Gespür für Inszenierung an. Seine Küche 
steht für Leichtigkeit, Charme und über-
raschende Akzente – ganz im Sinne von 
«Hello, Dolly!». Durch die kreative Ver-
schmelzung amerikanischer Einflüsse mit 
zeitlosen Klassikern entstehen Gerichte, 
die vertraut wirken und zugleich frisch 
und neu gedacht sind. 

Das «Hello, Dolly!»- 
Erlebnis-Package
Passend dazu bieten die Schützen Hotels 
Rheinfelden ein exklusives Übernach-
tungs-Package für Besucherinnen und 
Besucher der Fricktaler Bühne an. Es  
verbindet Theater, Kulinarik und Kom-
fort zu einem stimmigen Gesamter-
lebnis. Das «Hello, Dolly!»-Erlebnis-
Package beinhaltet eine Übernachtung 
in der gewünschten Zimmerkategorie, 
ein reichhaltiges Frühstücksbuffet sowie 
das thematisch abgestimmte Dinner  
vor der Vorstellung. Tickets für die Auf-
führung sind nicht Teil des Angebots, 
und werden separat bezogen über 
www.hello-dolly.ch (mgt)

Das «Hello Dolly!»-Erlebnis-Package  
ist an allen Spieltagen vom 10. Oktober 
bis 27. November 2026 buchbar.  
Weitere Informationen erhalten Sie 
unter schuetzen@schuetzenhotels.ch  
oder Tel. 061 836 25 25.

Die Crew des Hotel Schützen mit Chef de Service Jessica Heilmann (von links), Küchenchef David Heisch und Hoteldirektorin 
Walburga Kunz freut sich, die Gäste von «Hello Dolly!» bewirten zu können. Foto: zVg
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